


JOSEFS MÄRZEN
Ein goldgelbes Märzenbier, kräftig wie die Farbe ist auch der 

Geschmack, obwohl das Bier nur leicht gehopft ist. Früher dauerte 

das Braujahr von September bis April. Märzenbier wurde im Monat 

März stärker eingebraut und während der braufreien Zeit ausge-

schenkt. Beste Ausgangsprodukte, wie der ökologisch erzeugte 

Aromahopfen, verleihen dem Märzenbier den unverwechselbaren 

Geschmack.

JOSEFS keller
Geschmack pur! Das Kellerbier aus der JOSEFS Brauerei ist ein 

zünftiges und urwüchsiges Bier, eingebraut mit den feinsten Zutaten. 

Das Kellerbier überzeugt mit seinem milden Hopfenaroma. In dieser 

naturtrüben Bierspezialität sind alle Geschmackskomponenten 

erhalten geblieben, die dem Kellerbier seine unvergleichliche Note 

geben. Seine Bekömmlichkeit erhält das Kellerbier durch die 

schonende Reife und Lagerung.

JOSEFS DUNKEL
Für Liebhaber kerniger aber dennoch leichter milder Biere haben 

wir uns etwas Besonderes einfallen lassen. Bei unserem DUNKEL 

handelt es sich um eine malzwürzige und zugleich liebliche Bierspezi-

alität. Bierkennerinnen schwärmen von der Eleganz dieses Bieres. 

Beste Ausgangsprodukte, wie der ökologisch erzeugte Aromahopfen, 

verleihen dem JOSEFS DUNKEL den einzigartigen Geschmack.

JOSEFS PILS
Das Geheimnis eines süf�gen Bieres sind seine Zutaten: Die Gerste 

für unser JOSEFS PILS stammt aus kontrolliertem ökologischen 

Anbau rund um Bamberg. Allerfeinster Hopfen aus Tettnang am 

Bodensee verleiht unserem Pils sein feinherbes und einzigartiges 

Aroma. Beste Ausgangsprodukte verleihen dem JOSEFS PILS seinen 

unverwechselbaren Geschmack.


